
うなぎの蒲焼 やきとり15cm串2列

とうもろこしなど ジャンボ串など

万能五徳（縦型） やきとり用五徳（横型）

写真はKY-S アミ式五徳（オプション）
アミ取替可

万能焼物器　KYシリーズ　万能五徳（縦型）付　※やきとり用五徳（横型）へ変更できます。

（焼面300）

6 13.9 11,880
7 16.2 13,920

強化ジョイントホース　1/2

強化ジョイントホース　1/2

4 9.2 7,920
5 11.6 9,900

強化ジョイントホース　1/2

強化ジョイントホース　1/2

KY-J 920 420 215 24
KY-M 800 420 215 21
KY-R 680 420 215 18
KY-S 560 420 215 15

下火式やきとり器　KFN-16　（焼面745×145）

品名 全長(mm） 奥行(mm) 高さ(mm) 重量（kg） バーナー本数 ｋW kcal/h 接続

KFN-16 905 270 200 19KFN-12 725 270 200 15

○15cm串が一列で焼けます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　○左右半分づつでも焼けます。
○串とバーナーが並列で、むら焼けが少ない。　　　　　　　　　　　　○三角カバー受枠付で、回りが汚れにくい。
○強力タイプで焼きやすく、分離型で手入れが簡単。

品名 全長(mm） 奥行(mm) 高さ(mm) 重量（kg） 品名 全長(mm） 奥行(mm) 高さ(mm) 重量（kg）

○15cm串が一列で焼けます。
○油が汁受（水槽）に直接落ちますので、煙やススが出にくい。
○各部品が脱着式で手入れが簡単。

全長(mm） 奥行(mm) 高さ(mm) 重量（kg）高さ(mm)

1060 270 275 20

※左半分・右半分でも焼けます。

下火式やきとり器　KFN-12　（焼面565×145）

品名
275

重量（kg）

13
品名

無煙式　やきとり器　KE-S　（焼面500×130mm） 無煙式　やきとり器　KE-W　（焼面750×130mm）

KE-S
全長(mm）

710
奥行(mm)

225 KE-W
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